
CICCHETTI

Polpetta fritta

Crostino con gambero in saor

Crostino con baccalà e olive nere

Crostino con burro, alici e capperi

Crostino con sopressa e verdure in agrodolce

Crostino con mortadella al tartufo e pistacchio

Crostino cacio, pepe e anacardi

Crostino con melanzane, peperoncino e yogurt

Bao con ragù di cortile

1,60

1,90

1,90

1,90

1,60

1,60

1,60

1,60

1,60

(1, 6, 7, 8, 10, 11, 13)

(1, 2, 6, 7, 8, 10, 11, 12, 13)

(1, 4, 6, 7, 8, 10, 11, 12, 13)

(1, 4, 6, 7, 8, 10, 11, 13)

(1, 6, 7, 8, 10, 11, 13)

(1, 6, 7, 8, 10, 11, 13)

(1, 6, 7, 8, 10, 11, 13)

(1, 6, 7, 8, 10, 11, 13)

(1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 14)



LE TAPAS

Bocconcini di pollo fritto

Patatas brava e la sua salsa

Gamberi in tempura con salsa cocktail

Sarde in saor

Acciughe del Mar Cantabrico, burrata e bagel salato

Selezione da 150g di tre affettati nostrani

Spalla di Jamon Iberico de Bellota tagliato al coltello 80g

Prosciutto crudo di Montagnana 100g e burrata

Tiramisù soffiato

Gelato affogato al caffè

6,00

5,00

6,00

5,00

16,00

18,00

26,00

18,00

5,00

5,00

(1, 3, 5, 6, 10)

(1, 5, 6, 7)

(1, 3, 6, 12)

(1, 4, 6, 8, 12)

(1, 4, 6, 7, 10)

(1, 12)

(1)

(1, 7)

(1, 3, 6, 7, 8)

(1, 3, 7, 8)



DAL MARE

Canoce

Scampo

Gambero rosso

Mazzancolla Sicilia

Ostrica Gilardeau

Ostrica Perla del Delta

Il crudo dello chef: degustazione di pesce, crostacei e molluschi 

         crudi e marinati

al pezzo

3,50

4,50

6,00

7,00

6,00

8,50

38,00
a persona

(2, 12)

(2, 12)

(2, 12)

(2, 12)

(14)

(14)

(2, 4, 6, 12, 14)

Allergeni: 1. Glutine, 2. Crostacei, 3. Uova, 4. Pesce, 5. Arachidi, 6. Soia, 7. Latte, 8. Frutta a guscio, 
9. Sedano,10. Senape, 11. Sesamo, 12. Anidride solforosa e solfiti, 13. Lupini, 14. Molluschi


